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Desinfectar

en agua caliente 171°F. por los menos 30
segundos o higienizarlos quimicamente
75°F. por lo menos 1 minuto.

(3 metodos):

1. Cloro - por lo menos 50 ppm por lo menos 7 segundos.

2. Yodo - por lo menos 12.5 ppm por lo menos 30 segundos.

3. Equivalentes aprobado por lo menos 30 segundos.
Pruebas para medir del ppm se requieren cuando soluciones
quimicas se usan para higienizar.
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